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Suppen

Kräftige Rindssuppe mit Kaspressknödel ACGL 2,4	 5,20

Kräftige Rindssuppe mit Frittaten ACGL 4	 4,20

Kräftige Rindssuppe mit Leberknödel ACGL 2,4	 5,20

Kürbiscremsuppe 	 5,80
mit Sahnehaube und gerösteten Kürbiskernen GL	

Tagessuppe	 4,20
(bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach)	

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service. 

Allergen Information (Spuren von Allergenen werden nicht ausgewiesen). 

(A) glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G) Milch oder Laktose, 

(H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere 
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Vorspeisen

Beef Tartar mit Ei	 14,50
serviert mit kleinen Menagen, Brot CA 2,13

Hausgebeizter Lachs nach Caipirinha Art	 12,80
auf Toastbrot mit Oberskren und Senf-Dill-Sauce ADM 5,12

Bruschette 	 8,20
Tomaten und Büffelmozzarella mit Basilikum A12

Karamellisierter Ziegenfrischkäse	 9,20
auf Rote Rüben Carpaccio mit Feigenmarmelade und Baguette AG 2.3	

Schafskäse im Ofen	 8,80
gebacken mit Oliven, Paprika und Peperoni, Brot AG 2,3 

 Osttiroler Schlipfkrapfen	 7,50
mit brauner Butter, Parmesan und Schnittlauch  ACG 2,3	

Flammkuchen
Herzhaft urig	 11,90
Speck, Zwiebel, Kaminwurzen und Bergkäse ACG 13,12		
		
Frisch und leicht	 11,90
Lachs, Lauch und Mozzarella ACG 12		
		
Vegetarisch	 11,90
Paprika, Tomaten, Mais, Champignons und Feta Käse ACG 12	 	
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Hauptgerichte 

Ofenfrischer Schweinsbraten 	 12,90 	
auf mildem Sauerkraut serviert mit Knödeln ACLM 3,4		

		

LUKASMAYR Stelze	 15,50	
Gebackene Schweinsstelze mit 		
Bratkartoffel und Pfefferrahmsauce ACGL 13		
		
Traditioneller Tafelspitz 	 16,50 	
mit Cremespinat, Apfelkren und Röstkartoffeln AL 4		
		
Rinderroulade „Hausfrauen Art“ 	 17,50 	
mit Buttergemüse und Spätzle ACGLM 13,12  		
		
Wiener Schnitzel	 Huhn   13,50	
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren ACG 12                                     Kalb   17,20		
		
Hühnerbrust in Bergkäsemantel	 14,80	
auf mediterranem Gemüse mit Safranrisotto GAC 2		
		
Gegrilltes Beiried vom heimischen Rind 	 19,90	
mit Kräuterbutter glacierten Kirschtomaten und 		
frischen Rosmarinkartoffeln GML 4 		

		

LukasMayr Pfandl	 18,80	
Kleines Cordon bleu mit Chorizo und Bergkäse gefüllt, 		
mit kleinem Schopfsteak vom Schwein serviert mit 		
Bratkartoffeln und Spiegelei ACGM 2		
		
LukasMayr Hausspieß	 18,80	
Medaillons vom Schwein, Huhn und Rind auf Grillgemüse		
an pikanter Paprikasauce mit Kartoffel Wedges ALM 2,13		
		
Original Züricher Geschnetzeltes 	 19,20	
vom Kalb mit Reistimbale AGLM 2,12	
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Fisch

Tagliatelle mit Zucchinistreifen	 15,50
an cremiger Noilly Prat-Sauce mit 
gebratenen Riesengarnelen ACBDGLM 12

Norweger Lachstranche vom Grill	 15,50
mit Blattspinat und Salzkartoffeln ADG 2,12       	

Kross gebratenes Zanderfilet	 17,50
auf mildem Rahmkraut, Rosmarinkartoffeln 		
mit glacierten Kirschtomaten ADGLM 2,3,12	

Vegetarische Gerichte

Pinzgauer Kasnocken	 10,50
mit Röstzwiebeln ACG 12 

Gnocchi à la Romana	 10,50
mit Tomaten, Rucola und Parmesan ACG 12

Gebackene Champignons	 9,80
an Salatgarnitur mit Sauce Tartar ACG 12

Osttiroler Schlipfkrapfen	 13,90
in brauner Butter, Parmesan und Schnittlauch ACG 12
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Salate

Kleiner gemischter Beilagensalat der Saison CGM 2,12	 2,80

Caesar Salad 	 12,00
Römersalat mit Hühnerbruststreifen,		
Brot Croûtons und Parmesan ACG 2,12	

Steirischer Backhendlsalat	 12,20
knusprig gebackene Hendlfiletstücke		
mit knackigen Blattsalaten mariniert mit steirischem Kernöl ACG 2,12

Fitnesssalat 
gemischte Salate der Saison, Baguette 		
mit gebratenen Hühnerbruststreifen ACG 2,12	 12,20
mit gebratenen Riesengarnelen ABCG 2,12	 14,20
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Etwas Süßes zum Abschluss

Flaumiger Kaiserschmarrn	 9,20
mit Zwetschgenröster oder Apfelmus ACGO 2.12

Mohnparfait an Beerenragout ACG 12	 8,50

Marillenpalatschinken ACG 8.2.12	 5,50

Eispalatschinken	 6,50
mit Schoko-Sauce ACG 8.2,12

Schokoladenküchlein	 8,50
mit flüssigem Kern und Vanilleeis ACG 12,2

Apfelstrudel	 6,50
mit Vanilleeis und Sahne ACGO 12,8

Süßer Flammkuchen	 7,50
Äpfel und Birnen, Zucker und Zimt ACG 12

Süßer Flammkuchen	 7,50 
Bananen und Nutella ACG 12

Sorbetvariation nach Art des Hauses	 7,50 
nach Art des Hauses 12,8

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service. 

Allergen Information (Spuren von Allergenen werden nicht ausgewiesen). 

(A) glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G) Milch oder Laktose, 

(H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere 



Kinderkarte
Peppa Wutz	 5,90	
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites AC		
		
Spongebob Schwammkopf	 5,90	
Fischstäbchen mit Reis oder Pommes frites ACD 2		
		
Donald Duck	 5,90	
Chicken Nuggets mit Pommes frites ACG 2		
		
Prinzessin Elsa	 5,20	
Spaghetti mit Bolognese AC 2,3		
		
Feuerwehrmann Sam Spaghetti mit Tomatensauce AC 2,3	 4,90	
		
Paw Patrol	 3,50	
Portion Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise 2,3,8,12	

	

Nachspeise
Eiszwerg ACG 12,8,1	 3,00

Eispalatschinken mit Schoko-Sauce ACG 12	 4,20

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster oder Apfelmus ACG 12	 4,20
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